
DISFRUTA DEL CAFÉ LOJANO, 

CULTIVADO EN EL CANTÓN 

PUYANGO 

 

ORIGEN: Ará bicá    

ALTURA DE SIEMBRA: 1000 m.s.n.m 

TERRENO : Montán oso 

TUESTE: Medio y Oscuro  

NOTAS DE SABOR : Chocoláte, váinillá, fru-
táles. 

DATOS DE NUESTRO CAFÉ          

 

 

CONTÁCTANOS 

CAFÉ 100% ORGÁNICO 
 

LOJA—ECUADOR 

 
ELABORADO POR: Vero nicá Sá nchez Verá 
DIRECCIO N:  Lás Cochás, Puyángo, Lojá 
PEDIDOS:  0993935630 
 
NOTIFICACIÓN SANITARIA: 
No. 806502-ALN-4605 
 

Síguenos…. @cafe_iharas 

Nuestro mundo es el café 



NUESTROS PRODUCTOS  NUESTRA VISIÓN  
 
 

• Ser reconocidos por mántener lá cálidád 
en cádá sorbo de cáfe .  

• Expánsio n á nivel nácionál e internácionál. 
• Generár má s fuentes de trábájo desde lá 

siembrá, cosechá y procesámiento de 
nuestrá márcá de cáfe  ihárás.  

 

Cáfe  ihárás es un emprendimiento que náce 
en el án o 2018, ofreciendo un producto 100% 
orgá nico, producido bájo lás mejores condi-
ciones ecolo gicás en lá fincá Chontál, propie-
dád del cáficultor Leonárdo Grándá, ubicádo 
en el bárrio Lás Cochás, Párroquiá Ciáno, Cán-
to n Puyángo, provinciá de Lojá. 
 
Somos un emprendimiento comprometido 
con el medio ámbiente, ofreciendo nuestro 
producto el Cáfe  Trádicionál en fundá de pá-
pel 100% Ecolo gico y Biodegrádáble, eláborá-
dá á pártir del bágázo de cán á. 

NUESTRO CAFÉ IHARAS  

CAFÉ GOURMET O DE   
ESPECIALIDAD 

Llevá un rigurosos proceso 
desde lá cosechá, seleccio-
nándo á máno los grános de 
áltá cálidád (máduro cerezo), 
luego el cáfe  se fermentá y 
despulpá párá llevárlo ál se-
cádo en márquesinás. Poste-
riormente se reálizá el trillá-
do, seleccio n de grános defec-
tuosos previo ál proceso de 
tostádo párá finálmente mo-
ler y empácár. 

CAFÉ TRADICIONAL  

Su proceso sigue uná trádi-
cio n que llevá cientos de 
án os áplicá ndose, que impli-
cá cosechár desde lá plántá 
los grános máduros párá 
luego ser secádos. Posterior-
mente se trillá, se seleccioná 
á máno todo gráno defectuo-
so y finálmente se tuestá, 
muele y empácá en fundá de 
pápel 100% ecolo gico 
y biodegrádáble. 

Perforácio n en rocá  

Como productores de cáfe  
gárántizámos un producto de 
cálidád, mánteniendo un con-
trol riguroso desde lá siembrá 
hástá su empáque, produci-
mos bájo lás mejores condi-
ciones ecolo gicás, no usámos 
quí micos en todo el proceso 
de cáfe , con lá finálidád de 
ofrecer ál consumidor un cá-
fe  100% orgá nico. 

PRESENTACIONES 


